Descripción de la posición de:

Miembro del equipo del departamento de operaciones de hostelería

Miembro del equipo de operaciones es una posición de coordinación entre el departamento de servicio al cliente (Front of House) y la cocina.  El departamento de operaciones también cumple con los requisitos de otras areas tales como mantenimiento, portero y transporte.

Deberes:

· Preparar las areas de servicio para las funciones especificamente asignadas.

· Recoger el eguipo y las herramientas necesarios para cumplir con las funciones del banquete.

· Preparar y recoger bebidas necesarias para las funciones individuales basadas en los pedidos de los clients.

· Llevar la comida fría y caliente de la cocina a las areas asignadas del banquete.

· Ayudar el equipo de servicio cuando sea possible para acomodar al cliente.

· Levantar cajas y carritos a las camiones.

· Cumplir con requesitos logísticos en varios tipos de banquetes en sitios afuera de la compañía.

· Cumplir con varios deberes de limpieza y de organización: Limpiar vehículos, barrer, trapear, organizar el almacén.

Responsabilidades:

· La organización exitosa de eventos de hostelería desde el area de servicio. (Back of House)

· Crear una transicion  sin problemas entre la cocina y el area de servicio. 

· Cuidar con el equipo de mantenimiento y el equipo de los banquetes.

· Organizar y limpiar todas las areas de servicio.

· Ayudar en el area que sea para asegurar el éxito de la organización y la satisfacción del cliente.

Pago:  entre $8.00 y $10.00

